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Le traiteur de vos Evenements

Pour des simples et de qualité
Nos chefs elaborent pour vous une formule buéféale pour des
déjeuners d’affaires a la suite d’'une
Présentation ou d’'une reunion

Cette prestation permet a vos convives de sersanbuffet,
d’avoir le choix entre plusieurs plats et de legusder a leur
rythme
Pour organiser ces evénements,

DV RECEPTION vous propose ses Menus

Votre contact cheBPV RECEPTION
Valérie GIANNINI
Tel 04 94 31 35 27



Le traiteur de vos Evenements

Nous vous donnons la possibilité de choisir 4 e#ré

Jambon “Speeck” fourré a la Gratiné d’aubergine “facon
Brousse et pignons Parmesane”
Mille feuilles de Rougets a la Tomate et mozzarella, Parmesan et
Tomate, Tapenade et Basilic vinaigrette aux herbes
Ballottin de Saumon fumé - Salade italiennepdte, Iegumes confits, Thon
mousseline aux éclats d’avocat & alives noires sauce au Pesto
Pomme de terre en salade de fines Salade de poulet caramélisé au miel
herbes Taboulé aux légumes et épices
Cannelloni de courgette aux petits Tartare de tomate & concombre
légumes Vinaigrette aux Basilic

Nous vous donnons la possibilité de choisir 1 veaed 1 poisson

Volaille marinée, oignons Petits Légumes farcis “Facon
caramélisés et mozzarella Nicoise” — 2 pieces
Ballotin de pou|et fermier Tomate grappe, téte de champignon, courgette
vinaigrette au curry
Chiffonnade de Baeuf réti aux Brochette de lotte au curry et
herbes supions Sauce aigre douce
Tartare de tomate - carpaccio de Maestro de Saumon et Ecrevisse
beeuf parmesan, Quelques feuilles ~ Mousseline a I'estragon
de salade Petit pavé de saumon cuit au four -

creme acidulée

Crémeux de Polenta au parfum _ Ou
d’abricot et olives noires Tian de légumes du Marché
Assortiment de réduits — 2 pieces Fondant au chocolat
Brochette de fruits de saison Tarte citron
Clafoutis aux pomme/poires Panna Cotta fruits rouges

Eau minerale plate & gazeuse 50 cl/personne
La Cave Vins " Rouge & Rosé “ 1bouteille/ 4 pers
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Le traiteur de vos Evenements

LES AMUSES BOUCHES SALES) pieces

LES PICS GOURMANDISES
Brebis & chévre —ananas saumon fumé -
Jambon de Parme-Parmesan & tomate séchée

LES CANAPES
Brouillade d’ceuf a la truffe & saumon
Mousseline de poivrons -oignons caramelisé-pémlibedir

LES FUSIONS
Galette de sarrasin en habit de sésame au sawmmeén f
Les rolls au chiquetaille de thon et ciboulette

LES INCONTOURNABLES
Caroline de chevre - Tapenade & pignons
Eclats d’avocats marinés au citron & échalote vettes epicées-

PAIN SUEDOIS
Filet de Hadock-creme d’aneth,
Jambon blanc fumé —sauce mousseline —

LES SUCRES piéces sucrées

SOIREES COCKTAIL
Fine tarte pralin & miroir chocolat
Tulipe revisitée au caramel & creme fouettée & @oir
Macarons patissiers

Eau minérale plate, gazeuse et soft drink 50 dpme
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Le traiteur de vos Evenements

ENTREE
Tomate du marché Mozzarella, basilic frais
Et rouelles d’oignons rouges

LE PLAT
Chiffonnade de Boeuf roti aux herbes
Gateau d’aubergines aux tomates et parmesan

LE FROMAGE « Fromages affinés »
Jeunes pousses de salade,

LE DESSERT
Panna Cotta fruits rouges

LES BOISSONS
Eau minérale plate, gazeuse 50cl/pers
Couverts et verre a usage unique

ENTREE
Délice d’aubergines gratinée facon Parmesane

LE PLAT
Pavé de Saumon cuir au Four, Creme acidulée
Escabeche de légumes

LE FROMAGE « Fromages affinés »
Jeunes pousses de salade,

LE DESSERT
Tiramisu

LES BOISSONS
Eau minérale plate, gazeuse 50cl/pers
Couverts et verre a usage unique
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Le traiteur de vos Evenements

Nous prévoyons

Cafe, the, lait dosette
Jus de fruits (Orange —pamplemousse)
Eau minérale

Assortiment de minis viennoiseries3 pieces / personne
(Croissant-pain au chocolat-brioche aux raisins)

Café, thé, lait dosette
Jus de fruits (Orange — ananas)
Eau minerale

Assortiment de réduits sucrés-1 pieces/ personne
&
Brochette de fruits frais

Nappage des buffets en Elégance
- Verre a café & verre a jus a usage unique
Serviettes cocktalil
Mélangeur, sucre
Thermos café - The
Paniere

212 Avenue Général Gouraud. 83200 Toulon
Tel : 04.94.31.35.27 — Fax : 04.94.03.35.42 - Emadintact@dv-traiteur-var.com
RCS /413 861 337 000 33 — N°T.V.A intra : 284 38337



